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Sauerteigbrot mit 100 % Roggen und Volimehl

Sauerteiﬂl(ROGGENMEHL Wasselr_:)
ROGGENMEHL, ROGGENVOLLMEHL, Wasser,
Salz, Gewirze

Allergene : Gluten
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Sauerteigbrot mit 90 % Dinkelvollmehl

DINKELVOLLMEHL 90%, Wasser, Sauertei
DINKELMEHL, ROGGEN, Wasser), Salz, Hefe,

ESAM, Leinsamen, Sonnenblumenkerne
Allergene : Gluten 1 Sesam 11
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Sauerteigbrot mit Urgetreide "Dinkel, Emmer und
Einkorn"

DINKELVOLLMEHL, Wasser, EMMERVOLLMEHL,
Sauertei?\l(DlNKELMEHL, ROGGEN, Wasser)

EINKORN, Salz, Hefe, Sonnenblumenkerne, Hafer
Allergene : Gluten 1

0.

Sauerteigbrot ohne Weizen mit hohem EiweilRanteil,
Chia Samen "Reich an Omega 3, Calcium", mit
Sesam

DINKELVOLLMEHL, ROGGENSCHROT, Sauerteig
ROGGENMEHL, Wasser), Wasser, )
onnenblumenkerne, Kichererbsenschrot, Chia

Samen "Reich an Omega 3, Calcium", Salz,

schwarzer SESAM, Hefe, Gewlrze

Allergene : Gluten 1 Sesam 11

Sauerteigbrot, Weizenfrei fir
Ernahrungsbewusste .Enthélt ein breites
Spektrum an Vitaminen und Mineralstoffen
Wasser, DINKELVOLLMEHL,

DNKEWIEHL, Sonnenblumemierne,

Sauerteig (ROGGENMEHL, Wasser), Ch Oder
weilles Bohnenmehl, GERSTENMALZ, t du nO n’)
Quinoa, ROTKORNWEIZENKEIMLIN tdu SChO ‘

Goldhirse, Linsen, Hanfsamen geschailt, n‘\e
Goji Beeren getrocknet, Backhefe, Chia
Samen, Salz, Bierhefepulver, Gewirze

Unsere Sauerteigbrote

Hausbrot Py

$teinofenwecken

Traunviertler
|

Tassilobrot®

von Klassisch bis Weizenfrei

-
Sauerteigbrot mit 70 % Roggenmehlanteil
Sauerteig (ROGGENMEHL, Wasser), ROGGENMEHL, WEIZENMEHL,

Wasser, Rapsol, Salz
Allergene : Gluten 1

Sa ot mit.70 % Roggenmehlanteil
Sauerte RO( ENM_EHL’,,Wasser), ROGGENMEHL, WEIZENMEHL,
Wasser, e“gétﬁalz_«_ LKy
Allergenesi-Bluten,1vy < 4. '*7
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Sauerteigbrot mit dunklenRoggenmehlen und
Gewlrzen .~ -
Sauerteig (ROGGENMEHL, Wasser), ROGGENMEHL, WEIZENMEHL,

Wasser, Rapsol, Salz, Gewtirze
Allergene : Gluten 1 i

Sauerteigbrot mit hohem Roggenanteil und Gewlrzen

Sauerteig (ROGGENMEHL, Wasser), ROGGENMEHL, WEIZENMEHL,
Wasser, Rapsol, Salz, Gewrze
wAllergene : Gluten 1
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Erdapfelbrot

Sonnenrosenbrot

Kiirbiskernbrot

Sauerteigbrot mit 25 % Erdapfel(Kartoffel)

Sauertei %ROGGENMEHL, Wasser),
WEIZE HL, ROGGENMEHL, Wasser, Erdapfel
Kartoffel) 25 %, Rapsél, Salz, Hefe

llergene : Gluten

Sa
Allergene :

Sauerteigbrot mit Vollmehlen und Schroten

Sauertei g{OGGENMEHL, Wasser),

WEIZE LLMEHL, Wasser, Leinsamen
ROGGENVOLLMEHL, ROGGENMALZMEHL,
Rapsol, Salz, Hefe, Gewtlirze

Allergene : Gluten'1

Sauerteigbrot mit Sonnenblumenkernen

Sauerteig (ROGGENMEHL, Wasser),
Sonnenblumenkerne 20 %, WEIZENVOLLMEHL,
Wasser, Leinsamen, ROGGENVOLLMEHL,
ROGGENMALZMEHL, Rapsél, Salz,

Hefe, SESAM, Gewlrze

Allergene : Gluten 1 Sesam 11

Sauerteigbrot mit Osterr.Kurbiskernen

Sauerteig (ROGGENMEHL, Wasser),
ROGGENMEHL, Wasser, Kirbiskerne 10 %,
WEIZENVOLLMEHL, WEIZENMEHL,
ROGGENMALZMEHL, Leinsamen, Salz, Gewtirze
Allergene : Gluten 1
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Karottenbrot

Sonnenlaiber

Kraft Protz

Mehr Information Uber unsere Backwaren

|¢

zoehrmuehle.at

Sauerteigbrote

.

Sauerteigbrot mit frischen Karotten

SauerteiR‘(ROGGENMEHL Wasser),
ROGGENMEHL, Wasser, Karotte_n,
WEIZENVOLLMEHL, Quinoa, Leinsamen,
DINKELMEHL, Salz, Hefe, Gewirze
Allergene : Gluten 1

“Sauerteigbrot mit Sonnenblumenkernen und Apfel

Sauerteig (ROGGENMEHL, Wasser), ROGGENMEHL, Wasser,
Sonnenblumenkerne 10 %, WEIZENMEHL, Apfel, MILCH, Salz, Gewtrze
Allergene : Gluten 1 Milch 7

Sauerteigbrot mit 18 % Walnussanteil "mit Honig

gerostet"

Sauerteic\;l\}ROGGENMEHL, Wasser), ROGGENMEHL, WEIZENMEHL,
Wasser, WALNU

SSE 18 %, Honig, Rapsol, Salz
Allergene : Gluten 1 Schalenfriichte 8

Vorteigbrot mit Dinkelvollmehl und Roggenmalz

DINKELVOLLMEHL, WEIZENMEHL, Wasser, Weizenvorteig
WEIZENMEHL, Wasser ), Sonnenblumenkerne, Leinsamen, Sesam,
ROGGENMALZMEHL, efe, Salz, SESAM, Leinsamen, Gewirze
Allergene : Gluten 1 Sesam 11

Ein EiweilRbrot mit wenig Kohlenhydraten und trotzdem
ein Sauerteigbrot.

Sauerteig( ROGGENMEHL, Wasser ), WEIZENKLEBER
Sonnenblumenkerne, HASELNUSSE, Kirbiskerntrester, GERSTENMALZ,
Salz, Hefe, Gewiirze A

Allergene : Gluten 1 Schalenfriichte 8*




